COMUNE DI PADERNO DUGNANO
Servizio di Refezione Scolastica

MENU' INVERNALE 2009-10

PRIMI PIATTI
Inf. Prim. Sec. Inf. Prim. Sec.

Pasta al pesto Pasta alla mimosa
Pasta di semola g65 g75 g80 Pasta di semola g65 g75 g80
Pesto confezionato g14 g16 g17 Burro g6 g7 g8
Olio Extra-vergine di oliva g5 g6 g7 Latte p.s. g50 g60 g70
Parmigiano Reggiano g2 g3 g4 Zafferano q.b. q.b. q.b.
Patate q.b. q.b. q.b. Parmigiano Reggiano g4 g5 g6

Farina q.b. q.b. q.b.
Pasta alla pizzaiola
Pasta di semola g65 g75 g80 Gnocchi al pomodoro
Pomodori pelati g60 g80 g100 Gnocchi di patate g150 g 180 g220
Olio Extra-vergine di oliva g4 g5 g6 Pomodori pelati g60 g80 g100
Parmigiano Reggiano g3 g3 g4 Olio Extra-vergine dioliva g4 g5 g6
Olive verdi g7 g7 g8 Parmigiano Reggiano g4 g5 g5
Prezzemolo e origano q.b. q.b. q.b. Sedano, carote,cipolla q.b. q.b. q.b.
Sedano, carote,cipolla q.b. q.b. q.b.

Gnocchetti sardi pomodoro e ricotta
Ravioli in salsa aurora Gnocchetti sardi g75 985 g9
Ravioli di magro g100 g120 g 160 Pomodori pelati g60 g80 g9o
Pomodori pelati g40 g45 gh50 Olio Extra-vergine dioliva g4 g5 g6
Olio Extra-vergine di oliva g4 g5 g5 Sedano, carote,cipolla q.b. q.b. q.b.
Parmigiano Reggiano g4 g5 g5 Parmigiano Reggiano g2 g2 g3
Latte p.s. g50 g60 g70 Ricotta di vacca g7 g8 g10
Farina q.b. q.b. q.b.

Pasta olio e grana
Agnolotti al pomodoro Pasta di semola g65 g75 g80
Agnolotti g80 g100 g 140 Olio Extra-vergine dioliva g8 g10 g12
Pomodori pelati g60 g80 g100 Parmigiano Reggiano g5 g6 g7
Olio Extra-vergine di oliva g3 g4 g5
Parmigiano Reggiano g4 g5 g5 Pasta alla boscaiola
Sedano, carote,cipolla q.b. q.b. q.b. Pasta di semola g65 g75 g80

Olio Extra-vergine dioliva g3 g4 g5
Pasta con tonno Parmigiano Reggiano g3 g4 g5
Pasta di semola g65 g75 g80 Funghi champignon g30 g40 g40
Tonno sgocciolato g15 g20 g=20 Pomodori pelati g20 g25 g30
Cipolla e prezzemolo q.b. q.b. q.b. Sedano, carote,cipolla q.b. q.b. q.b.
Olio Extra-vergine di oliva g4 g5 g5 Prezzemolo q.b. q.b. q.b.
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